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NEUBURGER
2019

2019

Trocken

Neuburger 100%

Lehmige Braunerde auf Kalk-Urgestein mit hohem Feinsteinanteil
3 - 39 Jahre

17. bis 19. September 2019

in gebrauchten Barriques

Ja

wie Garung, etwa 5 Monate auf der Feinhefe

13,0 %

5,0 g/l

4,0 g/l

helles Gelb; im Duft und Geschmack sehr viel mineralisch Noten,

weille Bliiten und Marillen; saftig und sehr elegant; typisch nussig;
langer Abgang

Ideal zu hellem Fleisch und zur italienischen Kiiche. Die trockenen
Alternative zur wiirzigen asiatischen Kiiche

12

Nein

2020 - 2030
0,75L
Schraubverschluss
Ja

Ja

Ja

Sulfite



